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e Classification phylogénétique :

o Clade : Angiospermes ;

o Clade : Dicotylédones vraies ;
o Clade : Rosidées ;

o Clade : Fabidées ;

o Ordre : Fabales ;

o Famille : Fabaceae ;

e Classification/taxinomie traditionnelle :

o Régne : Plantae ;

o Division : Magnoliophyta ;
o Classe : Magnoliopsida ;
o Ordre : Fabales ;

o Famille : Fabaceae ;

o Genre : Acacia ;

e Synonymes : Acacia circummarginata Chiov, Acacia cufodontii Chiov, Acacia glaucophylla sensu Brenan, Acacia kinionge
sensu Brenan, Acacia oxyosprion Chiov, Acacia rupestris Boiss, Acacia senegal subsp. modesta (Wallich) Roberty, Acacia
senegal subsp. senegalensis Roberty, Acacia somalensis Brenan, Acacia spinosa Marloth & Engl, Acacia thomasii Brenan,
Acacia verek Guill. & Perr, Acacia volkii Suesseng, Mimosa senegal L, Senegalia senegal (L.) Britton ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) : Sudan Gum Arabic, , Cadaad, Cape Gum, Dakwara, Danga,
Ekonoit, Gombier blanc, Goradio-babul, Hidhaadhoo, Kher, Khor, Kikwata, Kordofan gum, Kumata, Kumbat, Kumbatiyo,
Kumta, Kumut, mu -Nyua, Muyumu, Mzasa, Olibilie, Pohitata, Saphansa adi, Senegal gum, Sneta khadira, Three thorned
acacia ;
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Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Détails : La gomme est mangée. C'est tres nutritif. Les personnes qui consomment 200 g par jour peuvent survivre plusieurs
jours. La gomme arabique a une utilisation importante dans les produits alimentaires qu'elle permet de mélanger I'huile et
I'eau. La gomme a peu de go(t. Il est utilisé dans la confiserie et la gomme a méacher. L'écorce interne molle est également
machée. Les graines sont consommeées comme légume. lis peuvent étre séchés et stockéstiO(+x) (traduction automatique)
Original : The gum is eaten. It is highly nutritious. People eating 200 g a day can survive for several days. Gum arabic has
the important use in food products that it enables oil and water to mix. The gum has little taste. It is used in confectionary and
chewing gum. The soft inner bark is also chewed. The seeds are eaten as a vegetable. They can be dried and storedt{0(+x)
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Précautions : néant, inconnus ou indéterminés.
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e Liens, sources et/ou références :

dont classification :

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;


https://terralisme.fr/lpdmr/fiche-pdf.php?idu=307&langue=fr&resu_asso=&jpgs=&doc
https://terralisme.fr/inc/cache/encyclopedie/fiches_pdf/307/fiche307_fr.pdf

