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Classification phylogénétique :

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Malvidées ;
Ordre : Sapindales ;
Famille : Burseraceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle :

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Sapindales ;
Famille : Burseraceae ;
Genre : Garuga ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) :  Garuga, , Armu daru, Armu, Arnelli, Arunelli, Aule dabadabe,
Bombok, Bung-bu-tuai-ram, Bungbutuairam, Chinyok, Chokka gota, Dabdabe, Dieng-khiang, Engla, Garugudu, Gendeli
poma, Ghogar, Godda, Halabalagi, Jum, Kaikar, Kakad, Kaked, Kakkad, Kandwer, Karre vembu, Karur, Kattu-kalinjan,
Kharpat, Khusimb, Kosramba, Kudak, Kuruk, Mai-kham, Mohi, Mokot, Neura, Nil bhadi, Rohimala, Sarota, Sarupatri, Sinyok,
Sompotri, Taesap, Thotmola, Toom, Tram mao, Tum kharpat ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Détails : Les fruits mûrs sont comestibles mais acides. Ils sont consommés frais, cuits ou marinés. Ils sont utilisés dans les
currys de poisson{{{0(+x) (traduction automatique)
Original : The ripe fruit are edible but acid. They are eaten fresh, cooked or pickled.They are used in fish curries{{{0(+x)

Précautions : néant, inconnus ou indéterminés.

Liens, sources et/ou références :

dont classification :
Kew (POWO - "Plant Of the World Online", "Royal Botanical Garden", en anglais)  ;

dont livres et bases de données : 0"Food Plants International" (en anglais) ;
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