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Classification phylogénétique :

Clade : Angiospermes ;
Clade : Dicotylédones vraies ;
Clade : Rosidées ;
Clade : Fabidées ;
Ordre : Fabales ;
Famille : Fabaceae ;

Classification/taxinomie traditionnelle :

Règne : Plantae ;
Division : Magnoliophyta ;
Classe : Magnoliopsida ;
Ordre : Fabales ;
Famille : Fabaceae ;
Genre : Tylosema ;

Synonymes :  Bauhinia bainesii Schinz.; Bauhinia esculenta Burch.; ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) :  , Bauhinia, Ditsidi, Ganu, Gami, Lai, Litam-mani, Marumama,
Morama, Muraki, Ombanui, Otjipiva, Ozombanui, Rama, Tammani, Tsi/tsin, Ts''hi, ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Détails : La racine est douce et nutritive. Ils sont cuits au four, bouillis ou rôtis. Les graines sont grillées ou bouillies et
consommées. Ils sont décortiqués, pilés et ajoutés à l'eau pour faire de la soupe. Les graines produisent également une
huile comestible. Les jeunes tiges sont grillées et consommées. Les jeunes pousses feuillues sont parfois consommées.
{{{0(+x) (traduction automatique)
Original : The root is sweet and nutritious. They are baked, boiled or roasted. The seeds are roasted or boiled and eaten.
They are shelled and pounded and added to water to make soup. The seeds also produce an edible oil. The young stems
are roasted and eaten. Young leafy shoots are occasionally eaten{{{0(+x)
Partie testée : Graine{{{0(+x) (traduction automatique) | Original : Seed{{{0(+x)

Taux d'humidité Énergie (kj) Énergie (kcal) Protéines (g) Pro-
vitamines A (µg)

Vitamines C
(mg) Fer (mg) Zinc (mg)

Précautions : néant, inconnus ou indéterminés.
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