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Classification/taxinomie traditionnelle :

Règne : Fungi ;
Division : Basidiomycota ;
Classe : Agaricomycetes ;
Ordre : Russulales ;
Famille : Russulaceae ;
Genre : Lactifluus ;

Synonymes :  Agaricus piperatus L.; Agaricus acris Bull. Lactarius piperatus (L.) Pers.; and others ;

Nom(s) anglais, local(aux) et/ou international(aux) :  , Dudhe chyau, Hed kha, Nghe shyamo, ;

Rapport de consommation et comestibilité/consommabilité inférée (partie(s) utilisable(s) et usage(s) alimentaire(s)
correspondant(s)) :

Détails : Le goût poivré disparaît à la cuisson. Ce n’est pas facile à digérer. Attention : cela peut être toxique.{{{0(+x)
(traduction automatique)
Original : The peppery taste disappears when cooked. It is not easily digested. Caution: It can be toxic{{{0(+x)

Précautions : cf. consommation
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