Oignon rose
(Allium cepa)

f. ruber cv. 'Roscoff (de)’

|| Sagit d'unetres
ancienne variété d'oignon qui secaractérise par la couleur
r osée-cuivr ée destuniques exter nes, son parfum et sa saveur
douce et raffinée, son calibre moyen comprisentre 40 et 80
mm de diametre et sa treslongue conservation.

Résistanceau gel : -15a-25°C;

Comestibilité:

Cru, son parfum est fruité, satexture est croguante et tres
juteuse ; sesardmes sont intenses et complexes. Son godt
sucre et peu piqguant per met son utilisation en salades. Cuit, il
perd de sa force mais développe son golt sucréet fruité. La
texture devient fondante.
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